
                       

___________ ___________ 
 

Vorspeisen  
 
 
 

Badisches Käsesüppchen  
mit Croûtons   7,90 

 

Gratinierte Schnecken  
klassisch mit Kräuterbutter  8,50 

 

Kleiner Dibbelabbes 
 mit Räucherlachs, Spinat und pochiertem Ei  9,50 

  
Hausgemachte Ravioli 

mit Räucherlachsfüllung und Krebssauce    10,50 
 

Muscheltöpfchen mit Tomatensauce, gratiniert  9,50 
 
 

  Gerne reichen wir zu unseren Hauptgerichten  
einen kleinen gemischten Salat mit hausgemachtem  

Sauerrahm-Kräuter-Dressing oder Vinaigrette  5,00 
 

 



____________ ___________  

 
 

Hauptgerichte 
 
 

Kalbsrückensteak 
mit Kapern-Senfsauce und kleinem Dibbelabbes  24,00 

 

Edel-Cordon bleu (Kalb) mit Parma-Schinken  
und Bergkäse gefüllt, Bratkartoffeln und Salat   24,00 

 

Klassisches   Wiener Schnitzel  
aus zartem Kalbsrücken mit Bratkartoffeln und Salat   24,00 

 

-  Champignonsrahmsauce extra + 3,50 

 

 

Kalbsleber 
mit Äpfeln und Zwiebeln, Kartoffel-Kürbis-Pürrée   20,00 

 

 

Medaillons aus der Rinderhüfte 
 mit Maronensauce, Raclette-Kartoffeln und Wintergemüse  24,00 

 

 

 

 

 



 

 

____________ ____________ 

 

  Hauptgerichte+Spezialitäten 
 

 

Poulardenbrust 
mit Portweinsauce, feinen Nudeln und Gemüsesoufflée  19,00 

 

 

Gekochte Kalbszunge 
mit Sherrysauce, Kräutermuffins und Gemüse  19,00 

 
 

 

Hausgemachte  
Linsentaschen 

mit Cranberries auf Spinatsauce  18,50 
 

 

Kabeljaufilet mit Nusskruste 
Kartoffel-Sellerie-Pürrée mit Gemüse-Tomaten-Sauce  26,00 

 


